Bar
National

Biére au Fat / 25c¢l

Zenne pils 2,2
4,9 % | Non filtrée, non fermentée

Dikeneke IPA 4
6,7 % | Fruits blancs et zeste d’agrume

Biére de quartier / 33c¢l

Cimdix #1050 4
5.5% [ Blanche IPA

Parvis # 1060 4
6.8 % [ Blond ale & la racine de chicorée

Chasseur Ardennais #1030 4
5,4% | Amber ale, fumée aux copeaux d’érable
Saint-Boniface #1050 4
5.2% [ Blanche rosée & I’hibiscus

100 pap 4
6 % / Pale ale ambrée-cuivrée

Bulles & vins

Crémant d’Alsace Bio coupe 5,5
Crémant d’Alsace Bio bouteille 27
Vin blanc verre 3.5
Chardonnay AOP Ventoux

Vin rosé verre 3.5
Grenache-Cinsault AOP Ventoux

Vin rouge verre 3.5
Syrah-Grenache AOP VVentoux

Cidre “Galipette” 4
Alcool & Cocktails

On the rocks 6
5cl | Vodka, gin, rhum blanc ou rhum brun

Moscow Mule 9
Vodka + Gimber + citron + eau pétillante

Rhum National 9
Rhum 3 ans + limonade

Gin Tonic 9
Gin + tonic + concombre + baies

Alcool & soft 9
Mocktail (cocktail 0%)

Gimber 4
Jus de gingembre + eau pétillante + menthe fraiche
Hibiscus 4
Hibiscus + eau pétillante + menthe fraiche

Soft maison

Limonade (plate ou pétillante) 3
Ice-tea péche 3
Soft

Richie (Orange, Pamplemousse, Cola, Cola Zéro) 3,5
Club Maté 4
Jus de pomme bio “Pajoterland” 2,5
Schweppes Tonic 2,5
Eau SPA (plate ou pétillante) 25¢/ 2)
Eau SPA (plate ou pétillante) 50¢/ 3
Chaud

Café/expresso 22
Gimber chaud 4
Thé earl grey (noir ou vert) 2.6
Infusion verveine citron 2,6
Infusion menthe fraiche 2,5
A grignoter

Olives vertes marinées 2,5
Mélange de noix salées 3,5
Cubes de fromage et moutarde 4
Bioferme/vache lait cru, Gouda de chévre,

Gouda fenouil grec

Chips “Super bon” (piment, sel ou truffe) 3
Tartinade d’aubergines *

“Les trempettes de Bruxelles” Végan 7.5
Avec Grissini

Croque Monsieur 6.5
Croque végé 6,5
Fromage de chevre, potiron,

olives noires de Kalamata

Pain de viande 8
Avec cornichons, moutarde et pain

Poulet pané 8
Sauce ou sésame et radis

Croquettes végé 8
Sauce yaourt, menthe et jeunes pousses

Sardines a I’huile d’olive “La belle-iloise” * 9
Pan con, tomates, olives vertes et cpres

Chévre frais * 8,5
Noix, pommes et pain de campagne

Burger végé 8
Burger épinard, chevre, tomates,

salade, oignon pickles, fomatine

Sucré

Pasteis de Nata 2,6
Cookies de chez KOOKI 3

DARKY: Cookie chocolat intense aux pépites
de chocolat noir et blanc

BENNY: Cacahuetes et pepites de chocolat noir
avec un coeur de peanut butter crémeux

* Ces plats sont également disponibles sans gluten
Nos plats peuvent contenir des allergénes.



